
 
 
 
 

 

Jamón ibérico de bellota con picos de Jerez 

Croquetas de gambas al ajillo 

****** 
Cazuelita de ensaladilla con anchoa y langostino 

y tosta de hojaldre 

****** 
Vieira soasada con crema fina de calabaza a la sidra 

****** 

Segundos a elegir 
Lomo de vaca rubia a la parrilla 

Pluma de ibérico a la brasa con patatas y tomate confitado 

Lomo de bacalao con salsa de almendras a la castellana 

****** 

Postre  
Copa de Moscato Rosé 

Semifrío de turrón con frambuesas y coulís de frutos rojos 

****** 
Café y Licor 

Vino Tinto Ribera del Duero y Blanco Rueda  
Cerveza artesana La Trébede 

 

 
 
 

 

 

 

Cazuelita de ensaladilla con anchoa y langostino 

y tosta de hojaldre 

****** 
 

Sopa de Navidad con chipirones encebollados 

 y  tartar de langostinos 

****** 
 

Segundos a elegir 
Entrecot de novilla a la parrilla 

Carrilleras de ibérico con demiglacé de PX y ciruelas pasas 

Pavías de bacalao en tempura fina 

****** 

Postre  
Copa de Moscato Rosé  

Semifrío de mango con fresas naturales y coulís de chocolate 

****** 
Café y Licor 

Vino Tinto Ribera del Duero y Blanco Rueda  
Cerveza artesana La Trébede 

 
 

MENÚS ESPECIALES COMIDA NAVIDAD  
 MENÚ 1: 55,00 € (iva incluido) 

)incluido) 
 

MENÚ 2: 47,00 € (iva incluido) 

incluido) 
 



 
 
 
 

 

Jamón ibérico de bellota con picos de Jerez 

Croquetas de boletus 

****** 
Cazuelita de tartar de bonito marinado  

con piquillo a la leña y alga wakame 

****** 
Sopa de mejillón gallego al cava con colas de carabineros 

****** 

Segundos a elegir 
Lomo de vaca rubia a la parrilla 

Cochifrito La Trébede con patatas paja 

Lomo de lubina salvaje con ajada de verduritas 

****** 

Postre  
Copa de Moscato Rosé  

Semifrío de mango con fresas naturales y coulís de chocolate 

****** 
Café y Licor 

Vino Tinto Ribera del Duero y Blanco Rueda  
Cerveza artesana La Trébede 

 

 
 
 
 
 

Cazuelita de tartar de bonito marinado  

con piquillo a la leña y alga wakame 

 

****** 
Arroz meloso con bogavante y almejas 

 

****** 

Segundos a elegir 
Presa de ibérico confitada con reducción de oloroso  

y pasas de Corinto 

Entrecot de novilla a la parrilla 

Supremas de bacalao a la vizcaçina 

****** 

Postre  
Copa de Moscato Rosé  

Semifrío de mango con fresas naturales y coulís de chocolate 

****** 
Café y Licor 

Vino Tinto Ribera del Duero y Blanco Rueda  
Cerveza artesana La Trébede 

 

MENÚS ESPECIALES COMIDA AÑO NUEVO 
MENÚ 1: 55,00 € (iva incluido) 

)incluido) 
 

MENÚ 1: 47,00 € (iva incluido) 

)incluido) 
 



 
 
 
 
 

Jamón ibérico de bellota con picos de Jerez 

Croquetas de carabineros 

****** 
Cazuelita de salmón marinado al eneldo con aguacate 

****** 
Velouté de espárragos trigueros con pulpitos y gambas 

****** 

Segundos a elegir 
Lomo de vaca rubia a la parrilla 

Rabo de toro al vino tinto con uvas pasas 

Suprema de rape en tempura fina con ali-oli de ajo negro 

****** 

Postre  
Copa de Moscato Rosé  

Semifrío de caramelo con coulís de naranja y fresón natural 

****** 
Café y Licor 

Vino Tinto Ribera del Duero y Blanco Rueda  
Cerveza artesana La Trébede 

 
 

 
 
 
 
 

Cazuelita de salmón marinado al eneldo con aguacate 

 

****** 
Crema fina de camarones con colas de langostinos 

 

****** 
 

Segundos a elegir 
Pincho de lechazo a la brasa 

Entrecot de vaca a la parrilla 

Lomo de lubina al horno con fritada de verduritas 

****** 

Postre  
Copa de Moscato Rosé  

Semifrío de caramelo con coulís de naranja y fresón natural 

****** 
Café y Licor 

Vino Tinto Ribera del Duero y Blanco Rueda  
Cerveza artesana La Trébede 

 
 

MENÚ ESPECIAL COMIDA REYES 
 MENÚ 1: 55,00 € (iva incluido) 

)incluido) 
 

MENÚ 2: 47,00 € (iva incluido) 

)incluido) 
 



 
 

 

 

                         
 

 

 
 

 
 
 
 
 

Valverde del Majano.-Tfno.921 490439 
 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Entremeses La Trébede con croquetas 

Ó 

Tallarines con tomate y parmesano 
 

Minibrochetas de pollo con patatas fritas 
 

Mikolápiz ó flan casero al caramelo 

Agua o refresco 

****** 

 
Consulte Menú para “peques” (15,00 €) 

20,00 € (iva incluido) 
 

MENÚ INFANTIL 
 

          El equipo de 

 
            les desea 
      Feliz Navidad 

2023-2024 
 
 
 
 
 
 
 
 

********************************************************************* 

NOTAS  
• Se preverán opciones de cambio para intolerancias alimentarias. 

• Durante estas fechas NO habrá servicio de CARTA 

********************************************************************* 
•  


